College J. Moulin

MOREUIL

semaine du

ENTREES

11 au 15 MARS 2019

PLAT

DESSERT

FEUILLETE FROMAGE

SAUTE DE BCEUF AUX EPICES

BRIE DE MEAUX

LUNDI CAROTTES RAPEES TAJINE DE POULET ORIENTALE TOME BLANCHE
11 CERVELAS VINAIGRETTE SEMOULE ENTREMET CHOCOLAT
FLAN DE LEGUMES CREME CARAMEL BEURRE SALE
POTAGES AU LEGUMES COLIN GRATINE FROMAGE BLANC
CHAMPIGNONS A LA TORTIS AU BEURRE FRUITS DE SAISON
MARDI GRECQUE TORTELLINI TRICOLORE
12 SALADE VERTE LARD FUME AU FROMAGE
SALADE D'ENDIVES AU NOIX W
3 )
Koo
TARTARE DE TOMATE PAELLA ESPAGNOL
CHOUX FLEURS HAUT DE CUISSE DE POULET ST MORET
JEUDI SAUCE COCKTAIL BABYBEL
14 CONCOMBRE VINAIGRETTE TROPEZIENNE
ASPERGE MOUSSELINE FRUITS FRAIS
SALADE ALASKA AIGUILLETTE DE POULET EMMENTAL
HARICOT VERT AU COMTE MARINEES VACHE QUI RIT
Vendredi | TERRINE AU DEUX SAUMONS PALETTE A LA DIABLE DANETTE LIEGEOISE
15 DUO DE CAROTTES

LENTILLES AU JUS

la Principale le chef de cuisine

P. PATIN
E , GRESSIER

La gestionnaire

V,POLLE







Plats du
LUNDI 11

0
SAUTE DE B(EUF AUX EPICES
TAJINE DE POULET ORIENTALE

SEMOULE
FLAN DE LEGUMES
0

Plats du
MARDI 12

COLIN GRATINE
TORTIS AU BEURRE
TORTELLINI TRICOLORE

AU FROMAGE
0
0



Plats du
JEUDI 14

PAELLA ESPAGNOL
HAUT DE CUISSE DE POULET
0
0
0

Plats du
Vendredl 15

0
AIGUILLETTE DE POULET
MARINEES
PALETTE A LA DIABLE
DUO DE CAROTTES
LENTILLES AU JUS
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